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ZUBEREITUNG -
Einen hohen dunklen Biskuitboden beim 3
Backer kaufen oder selber backen, ‘PBE
2 Mal durchschneiden und gut mit '
Kirschwasser tranken. 1 Glas Sauer- @
kirschen mit Kirschwasser tbergiefien =

und ca. 20 Minuten ziehen lassen. 1,5

| Schlagsahne mit 2 EL Kirschwasser ﬂé

steif schlagen, dabei 100 g Zucker, 6
Beutel Vanillezucker und 6 Beutel Sah-
nesteif hinzugeben. Davon 4-6 gehauf-
te EL fur die Garnierung zurtickbehal-
ten. Die Biskuitbdden jeweils mit Sahne
bestreichen und mit den getrénkten

1

Kirschen belegen. Nach dem Zusam- Emil Scheibel
mensetzen der Béden die gesamte Schwarzwald-Brennerei GmbH
Grtiner Winkel 32

Torte mit der restlichen Sahne bestrei-
D-77876 Kappelrodeck

chen und mit Schokoladenraspeln und www.scheibel-brennereide
kandierten Kirschen garnieren. www.facebook.com,/scheibelbrennerei



