
Aperitif 

Scheibel Paradies Wald-Heidelbeer

mit Tonic Water

----

Feldsalat mit kaltgeräucherter Entenbrust 

und Orangen-Dressing

Scheibel PREMIUMplus Edle Himbeere

----

Mild geräucherter Fjordlachs auf Rösti

Scheibel PREMIUM Wild-Schlehen Geist

----

Carpaccio mit Ruccola und Parmesan-

spänen

Scheibel Alte Zeit Zibärtle-Brand  

----

Käse mit Walnüssen auf Brotscheiben

Scheibel EDLES FASS 350 Nussler

(aus Walnüssen)
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Edelbrände bilden klassisch den 

Abschluss eines Menüs, Liköre 

oder Spirituosen schaff en es 

durchaus mal als Aperitif auf die 

Karte. Doch ein Edelbrand kann so 

viel mehr! Deshalb kann und sollte 

man unsere Produkte nicht nur als 

Digestif oder Aperitif servieren. Die 

große Aromenvielfalt macht sie zu 

perfekten Menübegleitern. 



Aperitif

Scheibel PARADIES Weichsel-Sauerkirsch

----

Vorspeise

Gebeizter Lachs mit mariniertem Früh-

lingsgemüse

Scheibel PREMIUM Wild-Schlehen Geist

----

Suppe

Badische Kartoff el-Brotsuppe mit Wodka

Scheibel it’s woodka – Prime Vodka

----

Hauptgang

Badisches Ochsenfl eisch mit Meerret-

tichsößle, Salzkartoff eln mit süß-sauren 

Zwetschgen

Scheibel PREMIUM Altes Pfl ümle

----

Dessert

Badische Rahmkäsknödel mit Vanilleeis

und Haselnusskrokant

Scheibel EDLES FASS 350 Haselnuss

Digestif

Scheibel Alte Zeit Wild Himbeerbrand

und Alte Zeit Apricot-Brandy
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