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ZUBEREITUNG

2 Pfund Kirschen mit Kirschwasser
Ubergie3en und ca. 15 Minuten ziehen
lassen. 120 g Butter mit 5 Eigelb und
150 g Zucker schaumig ruhren, dann
6 mit heiler Milch Ubergossenen
altbackenen Wecken (Brétchen) zuge-
ben. 1 EL Zimt, 2-3 EL Kirschwasser
hinzugeben und am Ende den steifen
Eischnee von 5 Eiweif3 unter die Masse
ziehen. Das Backblech mit WWeckmehl

bestreuen und die Masse darauf geben.

Am Schluss die beschwipsten Kirschen
darin verteilen. Bei 200 Grad (Ober-
und Unterhitze] 1 Stunde backen.
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