
COCKTAIL  .   WHITE GINGER NEGRONI

IHR
ROYALER
GENUSS
MOMENT



WHITE GINGER NEGRONI

2,5 cl Reserved Gin

2 cl Scheibel PREMIUMplus Ingwer-Royal

3 cl trockener Wermut

1,5 cl Suze

Zubereitung: Der Drink wird im Glas gebaut. 

Alle Zutaten auf massives Eis ins Glas 

geben, umrühren, fertig.

Garnitur: keine

Bartender: Sebastian Kelbassa, galumbi.de

PREMIUMplus 
INGWER   ROYAL

NEU! JETZT DAUERHAFT IM SORTIMENT. Ingwer gibt es rund um die Welt. Wir haben uns bei dieser Edel-
Spirituose 40% Vol. bewusst für einen Ingwer aus dem Norden Thailands entschieden. Die einzigartige 
Aromatik kommt bei dieser royalen Wurzel, die wir aus einer der urtümlichsten Regionen des König-

reichs beziehen, im Destillat am besten zur Geltung. Genießen Sie die Feinheit unserer Premium-Spiri-
tuose mit der exotischen, royalen Frische und einer besonderen Geruchs- und Geschmackskomplexität. 

www.scheibel-brennerei.de

COCKTAIL

Sensorik
In der Nase über-

raschend frisch mit 
leichten Noten nach 

Zitronengras und 
Zitrusfrüchten. Im 

Geschmack zunächst 
mit dezent herber 

Ingwer-Schärfe, dann 
intensive würzige 

Ingwer-Aromen, die 
im Abgang lange 
präsent bleiben.

Serviervorschlag:
Pur (14-16°C) oder im 

Cocktail genießen.


