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cLerectiel

EDLE BRANDE ERLEBEN

BLACK FOREST NEGRONII

ZUTATEN

3 cl Scheibel LUUY Premium Aperitif
3 cl Scheibel PREMIUMplus Altes
Pflumle

3 cl dunkler Rum

(z.B. Goslings Black Seal)

2 dash Pflaumenbitter

Zubereitung:
Im Ruhrglas mit viel Eis ca. 30sec
kaltrihren. Durch ein feines Sieb in

ein Martinispitz (Tumbler auf einer Eis-

kugel) abseihen. Mit einem Orangent-
wist abspritzen.
Garnitur: Orangentwist
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